Planche de charcuterie sélecticnnés 'h' 15€/23€
oy fremage

Planche mixta 17€ / 25€

Saucisson du ploteau d’Albion 12€

Les bocaux ; topenode, brandade, 1€
caillette de chez Gilles, burrota ou pistou
de pistache & fecaccia

ENTREES &

Caillatta de chez Gillas 12€

Samoussa butternut, fourme d'Ambart,

x3 FE

crame clboulette & échalattes xdh 14€
Totaki dE-ﬂ'ICH'I maring o l'asiofique, 12€ [ 19€
madonnaise du wasakl
Salade de chévre affiné en brigue, pistou 4 18.5€
la pistache et speck
Assiette provencale : caillette de chez Gilles, 19€
petit épeautre, ratatouille & salade
:I Fd o T

POISSONS
Séche & l'ormericaine 19.5€
Paisson blane du jour en papillote, agrumes 23€

& poivre de Timut

DEUX ACCOMPAGNEMENTS AUX CHOIX
INCLUS

Salade verte, ratatouille, frites, petit épeautre, pommes da

tarre grenaille, pommes de terre en robe des champs

Fommes de ferre an robe des champs truffé +4.5€

LES PITCHOUNS (-10ANS) : 13.5€

Pizzd bambina fromoge ou jamben fromage ou tenders frites
ou steack hoché frites « sirop & 1 boule de glace
{vanille ou froise cu chocolat)

VIANDES
& BURGERS
Filet de canard [environ 250q)

Filet de boauf francais 250g & beurre
maitre d'hotel
SAUCES
peivies 4€ au marillea S
Camembert réti enrobeé de pate a pizzo,
migl & herbes de Provence, charcuterie,
Eﬂlﬂdﬂ

Cordon bbou, béchamel aux 5 fremages
& jambon cuit

Burger l'original : Steak haché frais,

cheddar, speck grillé, mayannaise provengals,

salade, tomates & oignons confits

Burger pull pork : Pulled park maring au bbg

& bikre, cheddar, galette de pammes de terms,

salada, tomates & olgnans confits

Burger végé : Galette vagatarienne,
uub&r-_ginaﬁ, sauce tartare o la ﬁl‘tﬁl’ﬂll‘ﬂ;ﬂlﬂ.
salade, tomates & cignons confits

Burger du chef ; Steak haché frais, fourme
d'Ambert, golette de pommes de terre, spack
grillé, piment despelette, salode, fomates

& cigrons confits

€

19.5€

19.5€

19.5€

19.5€

19.5€

-

A‘c;_ Les raviolis farcis & la brousse, sauce !

Créme de tnuffes, fruffes d'été & parmaesan

Gmgonzﬂh, charcuterie corse & parmasan

Créme de butternut, pancetta corse &

COIN TRUFFE

Coquillette jombon truffé &
PLANTIN

Brouillade truffa & salads

Camembert truffé, jomben truffé, pommes

de terre des champs 4 la truttes

25.5€

19.5€

19.5€

22€

19.5€

29.5€




MARCGUARITA - [35€

. Base tomate, Fior di Latte, Basilic
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Base tomate, Jomben, Champignans, Fior di Latte, Crigan

SAVOILARDE [T

Base créama, Reblochen, Clignons, Lardons, Emmental
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Base tomate, Mozzarella, Splanata, Cherize ibérique, Requette, Parmesan

4 FROMAGES : 1756

Bose creme, G-nngumuh:h Ficr Di Latte, Emmental, Chévra

PROVENCALE : 1736

Buse tomate, Fier di Latte, Aubergines, Temates confites, Chivie, Parsillade
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Temates cenfites, basilic, fior di latte, martadells, burrata, pistaches

PARME ;1856
Buse tomate, Jambon Cry, Fior di Latte, Parmesan, Rogquetts,
Burrata, Huile d'alive
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Tomates cerises, brésacla, mozzarella, buratta, roquette & parmesan

TRUFFES « [93¢
Base créme de truffes, jambon truffé, burrata, fruffes d'été rapé,
carpaccio da cho mEignons

PANCWICY - 1736
Burrata, basilie, [amban cru, requette, tomates confites,
parmesan

AIONE - 1834
CALSCINE [t

Base Tomate, Jambon, Champignans, Mozzarella, Ceuf

| Pizza pour deux avec salade + 9,9€ sur
le prix de la pizza
Supplément ingredient : 2€
Supplément burrata : 4€
Supplément créme ; 2€




